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 Challenge International du Vin

La 33a edició del concurs Challenge International du vin celebrat a Bourg sur Gironde (França) el passat dia 19 d’abril de 2009, ha premiat amb dos Medalles d’Argent i una Medalla de Bronze a tres vins de la DO Costers del Segre  entre un total de 5.129 mostres presentades de 35 països diferents.
Aquest concurs amb més de treinta anys d’existència es considera un dels més prestigiosos per ser la major competició internacional que té lloc a França així com per la rigurositat en la evaluació de mostres que acumula el certàmen. La organització està a càrrec del CDV (Concours des Vins) una associació de viticultors i el concurs reconegut per la UE es regeix per les normes de l’estricte “Codi Internacional de Pràctiques Enològques de la Vinya i del Vi”.

El jurat format per catadors experts i aficionats (enòlegs, viticultors, sumillieres,..) ha premiat 1.349 vins: 216 Medalles d’Or, 480 Medalles d’Argent i 653 Medalles de Bronze.
Els vins de la DO Costers del Segre guardonats han estat: del celler Castell del Remei els vins 1780 (2005) amb una medalla d’argent i Gotim Bru 2007 amb una medalla de bronze i de Cérvoles Celler el vi Cérvoles Estrats 2005 amb una medalla d’argent.
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Tipus de vi
Negre amb criança en roure

Varietats
Cabernet Sauvignon, Ull de llebre i Garnatxa

Procedència del raïm
Vinyes pròpies

Criança
15 mesos en bóta nova de roure americà i francès

Producció
Ampolles de 37,5cl, 75 cl., 150 cl..

Nota de cata
Color de cirera picota intens amb rivets morats i llàgrima densa. Aromes de gran expressió i elegància. Notes de fruites sobremadurades, balsàmiques i minerals, sobre un fons d'espècies. Agradable en atac. Voluminós pas per boca, amb tanins madurs i molt ben integrats. Acidesa molt viva, unida amb una persistència extremadament llarga i llaminera.


GOTIM BRU

CATA

Tipus de vi
Negre amb criança en roure

Varietats
Ull de llebre, Cabernet Sauvignon, Merlot i Garnatxa

Procedència del raïm
Vinyes pròpies i seleccionades de la D.O. Costers del Segre

Criança
10 mesos en bóta de roure americà i francès

Producció
Ampolles de 50cl.,75 cl. i 150cl.
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Nota de cata
Color de cirera picota d'intensitat mitja amb reflexos morats. Presenta una llàgrima densa i de caiguda lenta. Aromes molt expressives i atraients, amb record intens a fruita vermella juntament amb torrats, balsàmics i espècies dolces provinents de l'estada en bóta.
Entrada en boca molt llaminera, amb els tanins molt ben integrats. Persistència llarga, amb la frescor que li aporta l'equilibrada acidesa. Elegància retronasal amb notes de melmelada i confitura de fruites vermelles.


Cérvoles Estrats 2005
CATA

          
 Tipus de vi: Vi negre d'alta expressió. Selecció exhaustiva de les millors zones de cada parcel·la de les nostres vinyes.

Varietats: Cabernet Sauvignon 65%, Ull de Llebre 20% i Garnatxa 15 %

Grau alcohòlic: 14.5%

Producció: 4.687 Bot. de 75cl.

Nota de Tast: Capa robí amb tons violacis. Llàgrimes molt denses i tintades. D'aroma atractiu i intens, amb desfilada de la tipicitat de Cérvoles (flor de lavanda, farigola, romaní, fulles seques d'alzina). En segon pla descobrim lleugeres vainilles, notes de torrefacció, records de cedre, i finalment explosió de baies silvestres (melmelada de gerdó, nabiu), cirera picota fresca. El paladar és llaminer, gras i imponent alhora. Gran concentració de tanins immensament madurs que s'integren durant el pas per boca. Final dolç amb records de confitures, moca i certes notes minerals. Elegant i agradable persistència en boca d'aquest gran vi.
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